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Krauter und Tee aus Baden-Wurttemberg

BN  Die Krautermanufaktur Gberzeugt mit handverlesenen Tees

Qualitat liberzeugt

an und die Bekanntheit zu, sodass die Frauen mittlerweile
gute Einkommen erzielen. Mittlerweile sind flinf Frauen beim
Verein fest angestellt, die sich um die Abwicklung der Bestel-
lungen und das Verpacken der Tees kiimmern. ,Wir kommen
momentan mit den Bestellungen kaum hinterher”, bestatigt
auch Andrea Krayl vom Team der Krdutermanufaktur.

Kleine Proben zum Kennenlernen

Dazu beigetragen haben auch die kleinen Probepéackchen, die
aus der Idee eines Adventskalenders entstanden sind: 24 kleine
2-g-Péckchen. Mittlerweile werden diese Probepackchen auch
fur Firmen mit ihrem eigenen Logo hergestellt, die diese als
Prasent flir Angestellte oder Kunden verwenden. ,Das ist gute
Werbung und bringt Leute auf den Geschmack unserer Tees,
berichtet Roswitha Ette, die ebenfalls zum Vorstand zdhlt. Auch
langjahrige Liebhaber von Schwarztee und Rooibos, die oft-
mals aromatisiert sind, werden so vom Geschmack der natiirli-
chen Krduter Gberzeugt.

Beliebte Sorten

Die beliebteste Sorte der Kunden war langere Zeit der ,Atme
durch”-Tee mit Minze, ,jetzt dreht es sich langsam Richtung
,Bliihe auf’ und vor allem ,Bleib stark”, erzahlt Ette. Letzterer
sei anfangs nur im Winter bestellt worden, weil die enthal-
tenen Krauter unterstiitzend fir das Immunsystem wirken,
Jjetzt geht er aber Gber das ganze Jahr’, sagt Lichtblau-Reit-
ter. Die Botschaft dahinter zog gerade in diesem Jahr viele
Kunden an, genauso wie der ,Fiihle Heimat“-Tee.

Ohne zusatzliche Aromastoffe

Selbstredend sind alle Tees der Krautermanufaktur naturbelas-
sen und kommen ohne zusatzliche Aromastoffe aus. ,Unsere
Krauter sind aromatisch genug, da kommt sonst nichts rein”,
so Ette. Das Uberzeugt auch die Kaffeetrinker, die gern den
,Denk klar“-Tee zum Friihstlick genieBen. Dieser ist vor allem
bei jingeren Menschen sehr begehrt. Generell nehme der
Trend des Teetrinkens bei Jugendlichen zu, die zum Teil sehr
erndhrungsbewusst seien.

Die Tees sind prinzipiell auch fir den Sommer
als Eistee eine Alternative. ,Den Tee einfach
kalt werden lassen und mit Eiswdrfeln
und Zitronenscheiben trinken’, raten die
Frauen. (tam)
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Die Quialitat, das Frauenprojekt und die Kompetenz dahinter spre-
chen die Kunden an. Die meisten Anbauerinnen haben zudem wei-
terflihrende Zusatzausbildungen, beispielsweise als Krduterpada-

Sie ist eine von acht Frauen, die zum Vorstand des Vereins Krduter-
land Baden-Wirttemberg gehoren, der hinter dem Unternehmen
steht. ,Das sind 30 Frauen, von denen 25 in ganz Baden-Wirttem-
berg verteilt auf Feldern und in ihren Garten Krduter anbauen”, er-
klart sie weiter., Wir machen alles von Hand, kontrolliert biologisch:
von der Bestellung des Bodens bis zum Sden und Ernten. Die Blat-
ter werden dann gestreift oder ganze Bllten geerntet. Durch die
viele Handarbeit haben wir eine gute Kontrollmdglichkeit, sodass
keine Kontaminierung mit Unkrdutern oder schédlichen Stoffen
passieren kann

goginnen und Heilpraktikerinnen. Der Vorstand und die allgemeine
Organisation sind breit aufgestellt, jede hat ein Mitspracherecht.,So
konnen alle hinter den getroffenen Entscheidungen stehen’, sagt
Lichtblau-Reitter. Der Austausch untereinander sei sehr wichtig.

Die Anfinge

Als der Verein Krauter Regio (Netzwerk Bauerngarten- und Wildkréu-
terland Baden e.V.) eine Veranstaltung unter dem Titel ,Einkommen
schaffen fiir Frauen auf dem Land durch Krduteranbau” organisierte,
fanden sich die 30 Frauen zusammen und griindeten 2014 den Ver-
ein. So begann der regionale Anbau der Krauter. Mit der Zeit nah-
men auch die Homepage und der Onlineshop immer mehr Gestalt

Unter dem Link sind der Shop sowie die Markte und Verkaufs-
stellen einsehbar, wo die Tees der Krautermanufaktur erhalt-
lich sind. Zudem laden die Anbauerinnen zu Fiihrungen und
Veranstaltungen dort ein, wo ihre Krduter wachsen: auf den
Hofen und in den Géarten der Mitglieder. Auf der Homepage
finden sich auch Rezeptideen und eine kleine Bilddokumen-
tation zum Thema,Von der Bllte zum Tee”.




